
r
I

'l

I

Het  aL [ereers te  idee was he t  openen van een w i jnbar .  Maar  ook  de  bes te  w i jnen hebben een goed gerecht  nod ig ,  he t "L ie fs t

ongecompt iceerd .  Je  kunt  nu  be ide  verwachten  b i j  B is t ro t  Neuf .  H ie r  k ies  je  u i t  een assor t iment  van tach t ig  kwaL i te i tsw i jnen,

de  meeste  z i jn  b ioLog isch .  En aLs  je  de  co l lec t ie  van buurman ChabroLWines  meeteLt ,  kun  je  u i t  we l .  1200 w i jnen,  voora I

duurzaam geproduceerde,  k iezen.  Een voorbee ld  van d i t  smake l i j ke  concept :  Í i l e t  van  ta rbo t  met  beur re  b lanc  en  sp inaz ie

met  een ver rukkeL i jke  Sa in t -Aub in .  Haar temmers t raa t  9 ,  Amsterdam.  b is t ro tneuf .n l

Bretagne voor sardines, Normandië voor cider en Languedoc-

Roussillon voor zongerijpte groenten en tapenade. Bruno

Béchard kan er hele colleges over geven, over die Íijne Franse

culinaire cultuur. Met zijn webshop souvenirs-de-france.com
^ t {lí+ "" \ wil hij de prille opmars van het uitgebreid dineren in Neder-

co lle ge fq a*H"-^*kaasverbinderyzostaatinFrankrijk

f f i \ : io . *ousdoorhet1andomiedereente1atenproeVenVan\ zijn specialiteiten: crêpes en galettes. Niet met eikaar te
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1 18 delicious.

verwarren! Een crêpe is een dunne pannenkoek, gemaakt van

tarwe, een galette bestaat uitsluitend uit water, zeezouÍen

boekweitmeel (recepten op de website!). Tussen deze Franse

lessen door importeert Bruno de beste producten van

traditionele familiebedrijven uit Frankrijk. Vooral soep

(bisque de langoustines, € 6,35) en droge worst (saucisson

noix, € 5) vliegen de deur uit. souvenirs-de-france.com

*-*t44€**'  àÉT lP:  Bruno wees ons  op  een leuk  -  v ro t i j k  Frans  -  f i l .mp je  van

een van z i jn  Leveranc ie rs  en  insp i ra t iebronnen op  youtube.com

I z o e k  o p  t i p d u b  j e a n  y v e s  b o r d i e r l .


